


Una bodega concebida para convivir con el territorio

40 ha 15.000 m2 150

de instalaciones para elaboracion y comensales de capacidad en
enoturismo restaurante

de vinedo propio
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Sostenibilidad integrada en la experiencia

BAI

GORRI
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Arquitectura integrada y elaboracion por gravedad

La bodega incorpora criterios ambientales desde su disefio: Adaptacion a la topografia, Desarrollo subterraneo y un proceso
vertical que reduce la necesidad de intervencion mecanica.

Integracion en el entorno Siete plantas subterraneas

Proceso de elaboracion tradicional que es
Disefio integrado en el paisaje y a la Estabilidad térmica natural y menores concebido para desplazar las uvas y el vino
topografia existente. necesidades de climatizacion. reduciendo bombeos y remontados

mecanicos

04



iy g
: . g R SR,
Cultivos de secano y sistema tradicional en vaso. W) A N A
- " R, 4
- r vy MR )
Labores de campo predominantemente manuales. “r o by L Dpglag
ek Al PR S "
" 7 . d 7 3 : v <, ‘— g ;):.- \ C\
S0y .3 Recuperacion de variedades mas rusticas y adaptadas al e R R 2 o
ol T territorio. n VSRl e ”
’ Fomento de biodiversidad: Abejas, hoteles de insectos y B g o S Ny * WL :‘_ = e 7 )
N ¢ & entorno natural. i SN ‘.-J_'_.‘v” G 3N 7 AR
2 408 A b |

Viticultura sostenible alineada con FAIR'N GREEN y iy ' uldar la vina es Culdar el palsa]e que 2

menor uso de productos agresivos

Sy w2 % da orzgena cada vino.” 5 o

ol Aforos reducidos y actividades puntuales en vifiedo, ' : , .o AR S N
J siempre a pie & S RS - % 'ﬁf TR PRRATSS "
e Ardon? 3 ‘-.""'—‘ v T T RN Yag 71 Y
Ie . f FEV ~ T e R

iy "

-’*’ o A W

§ O ‘}"., N 40, A !-.)I : -

- - >’ h‘fv) \'..,,' o v n " © L

g Y u ,«-v'n o s -
I e W ;_ v "y 0 "’A'{ ¢ : -
>t L S .(__ . oy : : ,

L S F 3, L LR " " 'v‘} “ 3 I.{.’ ‘{.."_ - ﬁf"

[ ot * 5, NG e
| '\—.. ""'

)w.\ :
’~S'~»;.-’ s
> LN
ﬁs ™ U o R .
-~
- - e N -~




SOSTENIBILIDAD AMBIENTAL

Uso eficiente de recursos y circularidad

La sostenibilidad también se percibe en la mesa, el agua, la
energia, los materiales y la gestion diaria.

Agua Fuente de agua local filtrada y reduccion de agua embotellada.
Energia Seguimiento de consumos y mejora de equipos.

Materiales  yso de materiales reciclados y reciclables; reduccion de un solo uso.
Restaurante productos de temporada y de la zona con productores locales.

Residuos Gestion selectiva y reduccion del desperdicio alimentario




SOSTENIBITETDAD.S( BA

GORRI

Cultura local, Buenas practicas que el cliente
puede vivir

tradicion y acogida

La exp eriencia pone en valor Rioja Participacion en asociaciones y acciones de promocion del destino

A.la.lv.es,a: ViLg; ga.st'ronomla, pa.lsa‘].e Celebracion y difusion de tradiciones locales, como San Prudencio con
vitivinicola, tradiciones y hospitalidad. aurresku.

Gastronomia local con producto de proximidad y de temporada en el
restaurante.

Informacion y prescription de recursos turisticos y culturales del entorno al
visitante.

Puesta en valor de Rioja Alavesa y Samaniego en el origen de los vinos.
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SOSTENIBILIDAD SOCIAL BAI

GORRI

Equipoyjigualdadiy.desarrollo profesional

Trabajo seguro Igualdad Formacion Conciliacion

Desarrollo de competencias: Medidas para favorecer
Idiomas, cata, turismo, conciliacion y desarrollo
marketing, sostenibilidad y profesional, cuando el servicio lo
accesibilidad. permite.

Prevencion, salud y bienestar del Trato justo, respetuoso e
equipo como prioridad, en las igualitario evitando cualquier
instalaciones y servicios discriminacion.
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SOSTENIBILIDAD ECONOMICA BAI

GORRI

Valor local y cadena de suministro responsable

BAIGORRI vincula su actividad al Desarrollo econ6mico del entorno: Empleo de cercania, proveedores y producto local,
relaciones estables y colaboracion empresarial.

~90%

proveedores y equipo del entorno
local

km o

producto local en restaurante y
tienda

ética

Producto, marca y territorio

Empresas, asociaciones y agentes

del destino compras transparentes y

responsables
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Cultura local Consumo local Convivencia

Respeto al entorno

Cuidar el paisaje / Mantener una actitud
L. ¥ . Valorar la gastronomia, Favorecer productos y
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