ALBARINO

Bodegas Granbazdn estd ubicada
en pleno corazén del Valle del
Salnés.Una constante en el proyecto
ha sido poner el méximo empeno
en la plantaciéon y el cuidado del

vinedo, seleccionando la mejor uva.

Fairn Green

La Unica certificacion internacional
infegral para viticultura de origen
aleman.

CONTRAPUNTO 2024

Coémo nace...

Contrapunto es la combinacién armoniosa de dis-
fintas melodias.

Cada una de las notas sensoriales fiene su propia
melodia y fodas apifadas, dejan un eco y en el
postgusto una expresion polifénica.

Denominacién de Origen Rias Baixas
Variedad Albarino
Fermentacién entre 15-17° C

Produccién 40.000 botellas de 0,75 L

Vinificacion
Despalillado seguido de corta maceracién en frio.
Fermentacion controlada en depdsito de acero

inoxidable y embotellado tras 3 meses finalizada la
fermentacion.

Temperatura de servicio 10-12° C
Graduacion 12,7% (Desviacion + 0,2)
Acidez total 7,21 g/I ATH (Desviacién + 0,4)

Acidez voldtil 0,44 g/
Ac. acético g/l (Desviacion = 0,1)

pH 3,52 (Desviacién 0,12)

Azucar residual 3,1 g/I (Desviacion + 0,5)

Nota de cata
Amarillo brillante muy tenue casi transldcido.

En nariz es de intensidad media, jovial y honesta
expresion de la variedad. Pera, fruta de hueso, man-
darina y jengibre. A su vez un fondo con flor de azo-
har, hierba fresca y mentol.

En boca entra de manera explosiva. La acidez y so-
linidod armonizan en un vino delicado de cuerpo
ligero, pero con mucha personalidad. Su final es sa-
broso y de persistencia media.
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