ALBARINO

Bodegas Granbazdn estd ubi-
cada en pleno corazén del Valle
del Salnés. Una constante en el
proyecto ha sido poner el maxi-
mo empeno en la plantacion y
el cuidado del vinedo, seleccio-
nando la mejor uva.

Fairn Green

La dnica certificacion interno-
cional integral para viticultura
de origen aleman.

GRANBAZAN EXTRA BRUT

Coémo nace...

Albarino Granbazén Extra Brut nace de nuestro incesante
animo de mostrar la versatilidad de esta noble variedad,
de potenciar su capacidad de mostrar distintas aristas de
un producto a partir de una misma materia prima culti-
vada en distinfos rincones de esta privilegioda Denomina-
cién de Origen.

Bodega clésica pero innovadora, bajo esta dualidad que
ha caracterizado a Bodegas Granbazdn en sus mas de 40
anos de historia, es que hemos querido expandir nuestro
horizonte de albarinos tranquilos comenzando con prue-
bas en la elaboracién de vinos base de espumosos de
calidad desde el ano 2018, conmemorando asi la elabo-
racién de espumosos gallegos que data desde la década
de los anos 20.

Las uvas provienen de la zona mas al norte de la Deno-
minacién de Origen Rias Baixas, en el municipio de Vedra,
al norte del rio Ulla. Aqui, al final de la temporada estival,
las uvas alcanzan una baja graduacién y mantienen una
crispante acidez, lo que lo hace el lugar perfecto para la
elaboracién de vinos base. Son suelos algo mds profundos
en comparacién al Salnés, con presencia de material de-
rivado de rocas metamérficas y ricos en materia orgdnica.
D.O. Rias Baixas

Variedad Albarino

Fermentacion entre 15-17 °C

Produccién 3.000 botellas de 0,75 L

Vinificacién

Bajo el método clésico y rotado a mano, hemos dejado
descansar la botella un minimo de 24 meses antes de reo-
lizar el deguelle.

Temperatura de servicio 8-10° C

Graduacion 12,65% (Desviacion > 0,2)

Acidez total 7,82 g/I ATH (Desviacién > 0,11)

Acidez voldatil 0,34 g/I Ac. Acético (Desviacion > 0,11)

pH 3.28 (Desviacion 0,12)

P 6,70 kg/cm?

Azlcar residual 0,8

Nota de cata

Color amairillo pajizo brillante, corona de espuma
persistente y burbuja fina y continua. En nariz presenta
una intensidad media con notas a fruta verde como la
manzana, potenciando los aromas derivados de la
crianza sin perder tipicidad varietal. En boca se percibe
mucha tensién y salinidad en el paladar realzada con
su fino perlage.
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