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VEIGALOBOS

Bodegas Granbazdn estd ubi-
cada en pleno corazén del Valle
del Salnés. Una constante en el
proyecto ha sido poner el maxi-
mo empeno en la plantacion y
el cuidado del vinedo, seleccio-
nando la mejor uva.

Fairn Green

La dnica certificacion interno-
cional integral para viticultura
de origen aleman.

VEIGALOBOS 2021

Coémo nace...

En busca de nuevos horizontes Bodegas Granbazdn
ha querido profundizar en la fécnica de maceracion
y fermentacién en presencia de pieles, poco utiliza-
da en Rias Baixas y propia de zonas como Georgia,
Eslovenia, Norte de ltalia y Austria.

Veigalobos nace en la anada 2018 y la uva proviene
principalmente de nuestra Finca Coba de Lobos em-
plazada en la ribera del rio Umia en la parroquia de
San Adrian, en Cambados.

1.200 vides por hectdrea crecen en suelo arenoso
derivado de la descomposicion de la roca granitica,
con presencia de material fino de tipo arcilloso traido
por la escorrentia del rio Umia a través de los siglos.

D.O. Rias Baixas

Variedad Albariio

Fermentacién entre 15-17 °C
Produccion 2.667 botellas de 0,75 L

Vinificacion

Criomaceracion de 4 dias y posterior fermentacion
controlada en depdsito de acero inoxidable en pre-
sencia de hollejos, criado en sus lias finas durante 35
meses.

Temperatura de servicio 10-14° C

Graduacién 13,4%

Acidez total 5,59 g/I ATH

Acidez voldtil 0,40 g/I

pH 3,50

Azlcar residual 2,2

Nota de cata

Amcrrillo tenue con reflejos anaranjados. En nariz
muestra una gran intensidad aromdatica. Predomi-
na lo floral, flor de gardenia, flor de hibisco y rosas.
La fruta madura recuerda a la ciruela amarilla y al
caqui persimon. sutil recuerdo al chocolate blanco
y notas herbales como el tomillo y la hierbaluisa.

En boca la entrada es potente. Es un vino goloso de
mucho volumen, balanceada acidez y final sedoso.
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www.bodegasgranbazan.com



