BAIGORRI
GARNACHA

—'32-' 100% Gamacha de vinas viejas de més de
65 anos

14 meses en barricas nuevas de roble francés

e Fermentacion alcohdlica: depdsitos de acero
inoxidable a 27°

e Fermentacion malolactica: barricas nuevas
de roble francés

e Clarificacion: No

e Filtracion: No

Vino tinto elaborado a partir de vifas muy
vigjas de la varledad Garnacha. Uvas
despalilladas sin estrujar y maceradas en
deposito con largas fermentaciones intra-
celulares.

NOTAS DE CATA

Fiel reflejo de sus origenes, los
vinedos de altura. Este vino
desprende intensas notas flo-
rales y de frutas rojas con gran
complejidad de matices. En
boca es untuoso, envolvente
y tiene una gran expresion con
un final largo y mineral.
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