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e 100% Tempranillo
4-8 meses en tinos de roble francés de 5000 |
sobre sus lias

e Fermentacion alcohdlica: en tinos de madera de
roble francés

e Fermentacion malolactica: tinos de madera de
roble francés

e Clarificacion: Sf

e Filtracion: No

Vino tinto elaborado con uvas de la Finca Las Navas,
un auténtico tesoro basado en la seleccion masal de
la planta Tempranillo. Es una parcela que se cria jun-
to a la bodega con el mimo y esmero de una gran
plantacion cercana a las 4 hectareas y con una orien-
tacion norte-sur y suelo arcillo-calcéreo, tipico de la
Rioja Alavesa. Este vino de finca se elabora en tinos
de madera de roble francés de 5000 | de manera ar-
tesanal con la uva despalilada y en granos enteros.
Anteriormente se utiliza nieve carbdnica para desa-
rrollar una maceracion intracelular lo mas prolongada
posible. Durante la fermentacion alcohdlica, que dura
30 dias, se remonta por gravedad. Realiza la fermen-
tacion malolactica en los tinos y tiene un periodo de
crianza de entre 4 y 8 meses sobre sus lias.

NOTAS DE CATA

Vino de capa media-alta con ribetes violaceos vy aro-
mas a fruta fresca, hierbas aromaticas, tabacos, ahu-
mados v regaliz. En boca es muy sabroso y redondo
con un buen equilibrio entre los taninos que aporta
una elegante madera de roble francés y los propios
de las uvas. Final elegante y persistente.
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