
BAIGORRI ROSADO

Es un vino joven fermentado a baja temperatura
en depósitos de acero inoxidable, juntamente 

su oxidación, es embotellado en el mes de
febrero.

Descripción

Vino rosado elaborado con uvas de las 
variedades Tempranillo, Viura y Garnacha, 
despalilladas y seleccionadas a mano, grano 
a grano, utilizando mesas de selección por 
vibración y peso.

Notas de Cata

Se observa un rosado pálido y atractivo, 
intenso en nariz, destacando los aromas 
frutales de cítricos, piña y gominolas. En boca 
es suave y muy equilibrado. Largo e intenso 
retronasal. Se recomienda servirlo muy frío.

Maridaje

Es un vino especialmente seleccionado para 
aperitivos de cualquier tipo.
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BAIGORRI ROSADO

BORDELESA ELLITE
0,75 L.
1,30 kg.
0,55 kg.
SUPER (49 x 24 mm.)
Estaño
31,6 x 7,60 x 7,60 cm.
8437005060470

0201TQ+R.I.
6 botellas
8,14 kg.
0,34 kg.
32 x 16 x 23,7 cm.
8437005060555

Europalet (80 x 120 cm.)
125 cajas
25 cajas
1.040 kg.
22,5 kg.
Film Retráctil
178 x 80 x 120 cm.

MARCA COMERCIAL: BAIGORRI ROSADO 
TIPO DE VINO: ROSADO
DENOMINACIÓN DE ORIGEN: D.O. CALIFICADA RlOJA
PORCENTAJE DE VARIEDADES: 25% Tempranillo, 55% Viura y 20% Garnacha
MECANIZACIÓN: Despalillado, Estrujado
FERMENTACIÓN: Depósito de Acero Inoxidable 
TEMPERATURA FERMENTACIÓN: 15 a 20 º C. 
PROCESOS ESPECIALES:
- CLARIFICACIÓN: Sí, con bentonita
- FILTRACIÓN: Sí, por placas

PRESENTACIÓN EN BOTELLA: Bordelesa de 75 cl.




