@&3‘“3 d 3 7

ALBARINO

ETIQUETA
AMBAR

Despalillado y maceracion en
frio de 6 a 8 horas. Fermentfo-
cion confrolada en depdsifo de
acero inoxidable. Trabgjo de
lios finas. Embotfellodo 8 meses
después de finalizada la fermen-
facion,

NOTAS DE CATA

A la vista cautivan sus reflejos
rillantes sobre un fondo amao-
rilo pdlido. De alfa infensidad
aromdfica, en nariz predomi-
nan las notas fropicales como
el lifchi, fruta de la pasion v la
guayaba, enmarcada en el
caracteristico perfil citrico y flo-
ral de la variedad. En boca es
una explosion de sabores don-
de la acidez vy la salinidad son
los protagonistas. Singular es su
unftuosidad vy final persistente.
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