é@wmh%wb

ALBARINO

CONTRA
PUNTO

Despalilado seguido de una
corfa maceracion  en  frio.
Fermentacion  confrolada en
depodsito de acero inoxidable,
Embotellado después de tres
meses de finalizada la fermen-
Tacion.

NOTAS DE CATA

Color amarillo pdlido, limpido y
orillante. Alfa infensidad  aro-
mdatica, joven, pura expresion
frutal, chirimoya, pina y pome-
0. Enboca es ligero, delicadoy
directo, extrernadamente fres-
co, equiliorado vy de persisten-
cia media,
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